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ie Vielfalt macht den Reiz aus: Beim ,Hamburger

Food Market”, der zum dritten Mal in der lichten

GroBmarkthalle der Hansestadt stattfindet, wird nicht
nur frisches Obst und Gemiise aus der Region angeboten,
sondern eine breite Palette von Erzeugnissen, oft aus hand-
werklicher Produktion. Dazu gehoren Schinken, Wiirste und
Kiise, Riucherlachs, Bismarckhering und Matjes, Ole, Nu-
deln, Brote, Sifte und Brénde — aber auch Torten, Pralinen
und Konfitiiren. Mehr als 20 Koche aus Hamburg und Umge-
bung liefern dazu kulinarische Schmankerln, Winzer von der
Nahe und aus Franken WeiB- und Rotweine. Und es gibt
auch wieder ein buntes Programm fiir die Kinder.
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Viele Besucher, aber kein Gedréingel beim ,,Food Market*

OFFNUNGSZEITEN:

Am Sonnabend, den 13. September, 11-19 Uhr

und am Sonntag, den 14. September, 10-16 Uhr.
An den Stinden werden kleine Gerichte zum Pro-

bieren und Produkte der regionalen Erzeuger verkauft.

SO FINDEN SIE DEN WEG:
Den Hamburger GroBmarkt Obst-Gemiise-Blumen
errzichen Sie mit dem Pkw iiber die AmsinckstraBe
und Tor Nord (Hohe Nagelsweg). Tor West an der
BaniksstraBe ist nur fiir FuBgénger gedffnet (S-Bahn-
Hzltestelle Hammerbrook oder Bushaltestelle Lippelt-
strzBe, Linien 112, 120, 124 und Schnellbus 34).

Sie sind dabei: Wahabi Nouri, i
wPiment” (1); Patrick Gebhardt
[r.), ,,Fillet of Soul (2); Heinz |
Wehmann [M.], ,,Landhaus §
Scherrer” (3); Dirk (I.) und
Riudiger Kowalke, ,,Fischerei-
hafen Restaurant® (4)
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DIESE RESTAURANTS, WINZER
UND PRODUZENTEN MACHEN MIT

RESTAURANTS

Aus Hamburg: Atlas", ,Café
Hirsch”, ,Das Caféhaus”, ,Fillet of
Soul", ,Fischereihafen Restau-
rant", ,4experiment Gastraum®,
JFreischwimmer”, , Kleine Brun-
nenstrasse Nr. 1, ,Kiichenwerk-
statt”, ,Landhaus Flottbek”,
.Landhaus Scherrer”, ,Marblau®,
«Mess",  Piment"

Aus der Umgebung: ,Anna’s
Cafe", Lineburg; ,Antik-Hof
Bissee", Bissee: ,Fischers Fritz" im

Hotel ,Birke”", Kiel; ,Oehlschlager-

Stube" im ,Flair-Hotel Peter”,
Wingst; .Riesby Krog", Rieseby/
Schlei; ,Rolin" im Hotel ,Cap
Polonic”, Pinneberg; ,Feinbistro
sette”, Elmshorn; ,Siemers Gast-
hof", Breitenfelde; Hotel ,Wal-
desruh am See”, Aumiihle; Hotel
.Lur Griinen Eiche", Bispingen

WEINE

Winzervereinigung ,Frank & frei"
aus Franken; ,Nahe-Talente”,
Jungwinzer von der Nahe; Pinot
Gris Weinsalon, Weingut Tesch,
Nahe; Weinkellerei von Have

PRODUZENTEN

Aus Hamburg: At Armelle,
Betty's Sugar Dreams,

Behnken's, Effenberger, Flei-
scherinnung, Gottfried Friedrichs,
Hummer Pedersen, most of apples,
Naturkost Nord, Neuenkirchener
Heidekartoffel, Edgar Pinkenburg,
Radack & Sohn, Villa Masecri,
Erzeugergemeinschaft Obst,
Gemiise und Blumen e.G.

Aus der Umgebung: Ziegenhof
Bachenbruch, Neubachenbruch;
Schinkenrducherei Basedah|,
Hollenstedt: Landschlachterei
Burmeister, Vidl; Confitures &
Mehr, Diedorf; Dolleruper Klein-
maosterei, Dollerup/Flensburg;
Imkerei Flugelchen, Waabs; Bio-
land-Hof Jeebel, Riebau; Kaddy's
Fruit Farm, Trappenkamp; Kruses
Hofmilch, Rellingen; Museums-
brennerei im Freilichtmuseum am
Kiekeberg, Rosengarten; Nudel-
manufaktur Pasta Prima, GroB
Grénau; Olmiihle Solling, Bevern;
Pilzgarten, Helvesiek; Plotz Fein-
kost-Spezialitdten, Glickstadt;
Pralinenwerkstatt, Kassel;
Fischraucherei Henry Rasmus,
Stralsund; Réve de Fromage,
Pohnsdorf; Rosengarten am
Deich, Nordstrand; Riigener Land-
schlachterei Marcus Bauermann,
Gademow; Stiftung Naturschutz
Schleswig-Holstein, Molfsee;
Timrott, llbesheim

BLUMEN

Blumen-Barthels, Heike Bricker-
hoff-Schramm, Amir Masoumi,
Marlies & Michael Palatini,
Ronald Wahlgren

INFOSTANDE

Erlebniskochen &
Weinschmecken; Oko-
markt Verbraucher-
und Agrarberatung;
Scolab Hamburg
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