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April: LeckerEI

Ob man das Osterfest nun von der christlichen oder eher von der frihlingsfestlichen Seite her
betrachtet: Leckere Speisen gehdren sicherlich immer dazu. Und weil es sich um Ostern
handelt, hat da halt das Ei in vielen lukullischen Varianten seinen groBen Auftritt. Wer fir
Gaste einen Osterbrunch oder auch jenseits dieses Festes eine "Eierschlemmerei" plant,
braucht neben Rezepten natlrlich auch einen frihlingsfrischen Blumenschmuck. Bitteschén

Osterbrunch "LeckerEI": Dazu gehdren:

Drink zum Osterbrunch "Frohe Ostern, Liebling"
Hartgekochte Eier mit

... Frankfurter griiner SoBe
... Haselnuss-Krautercreme
... Apfel-Sellerie-Vinaigrette
... Senfcreme

Ei am SpieB

- Ruhreier in der Schale

... Speckeier

... Basilikum-RUhreier

... Dill-Eier

Hinzu kommen viele Sorten warmes Brot sowie eiférmige Butterportionen in unterschiedlichen
Farben.

Der Blumenschmuck: Fir seinen frihlingsfrischen Tischschmuck hat Fernsehgartner John
LangleyRanunkeln, Ornithogalum und Gerbera in warmem Orange gewahlt. Das zarte Weil3 der
Narzissen verleiht dem kraftigen Grundton optisch eine zauberhafte Leichtigkeit.

"Die farblich abgestimmten GefaBe werden mit handwarmem Wasser und frischen
Sphagnummoos-Fasern gefillt. Das gibt den Schnittblumen einen optimalen Halt", verrat der
Gestalter. Das Motto des Brunches, LeckerEIl, hat John Langley mit Eiern in unterschiedlichen
GréBen aufgegriffen. Vom Wachtel- bis zum Hihnerei ... Eierfans mdgen sie alle.





